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STG MEAT 700 GLASS STG MEAT 700 VIP

PANORAMA

DEDIE AUX
PROFESSIONNELS
DE LA VIANDE

Spécifiquement développé pour la
Maturation et le Vieillissement de
la Viande

Lampe UV-C germicide de série

Régulation tactile écran 4.2” avec
Wifi

NIVEAU DE FABRICATION

NIVEAU DE PERSONNALISATION

STG MEAT 700 BLACK ‘2

PANORAMA
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Intérieur et extérieur en acier inox AlSI 304 (sauf extérieur BLACK en
acier plastifié)

Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage facile

Porte pleine ou triple vitrage a fermeture automatique avec joint
magnétique facilement remplacable

Lampe UV-C germicide

Pieds réglables de 130 a 200 mm en acier inox AlSI 304

Eclairage interne (LED blanc 4000K vertical pour version porte vitrée
et ampoule pour porte pleine)

Fermeture a clef

Versions :

INOX : Porte pleine en inox AISI 304

GLASS : Porte vitrée entierement en verre avec sous - cadre en
aluminium anodisé noir

VIP: Porte vitrée avec cadre en inox AlSI 304

BLACK : Porte vitrée avec cadre en inox plastifié noir

PANORAMA : Porte et Dos vitrés pour une meilleure visibilité des
produits

Conditions ambiantes d'utilisation de 25°C et 60% HR. Photographies non contractuelles.
MEXCOR se réserve le droit de modifier les caractéristiques sans préavis.

Blanc 4000K

Electrique
(porte vitrée)

Equipement standard :

Modéles MEAT : 3 Niveaux de clayettes GN 2/1 en inox avec glissieres
inox + 1 Niveau barre a pendre Viande 80 Kg avec 2 crochets (700)
ou 4 crochets (1500)

Modéles MEAT PANORAMA : 3 Niveaux de clayettes GN 2/1 en inox
avec glissieres inox + 1 Niveau barre a pendre Viande 50 Kg avec 2
crochets (700) ou 4 crochets (1500)

Température porte pleine -2 / + 10°C, porte vitrée 0 / +10°C pour
une ambiance maximum de 32°C

Hygrométrie 40 / 90 % H.R. réglable avec sonde

Régulation MEATtouch avec écran tactile de 4.3 pouces

Module de connexion WiFi pour systéme de supervision

www.mexcor.fr
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Référence Modele Températures Hygrométrie IS Cigglclliii TR e crotpeloe
[Dos plein] p yg abs. [W] p ] LxPxH[mm] [kg] Code
700 INOX 1 porte pleine -2/+10°C 40-90% 1000 150 750 x 850 x 2080 133
700 GLASS 1 porte vitrée 0/+10°C 40 -90% 1000 150 750 x 850 x 2080 149
700VIP 1 porte vitrée 0/+10°C 40-90% 1000 150 750 x 850 x 2080 168
700 BLACK 1 porte vitrée 0/+10°C 40-90% 1000 150 750 x 850 x 2080 168
1500 INOX | 2 portes pleines -2/+10°C 40-90% 1700 300 1500 x 850 x 2080 238
1500 GLASS | 2 portes vitrées 0/+10°C 40-90% 1700 300 1500 x 850 x 2080 267
1500 VIP 2 portes vitrées 0/+10°C 40-90% 1700 300 1500 x 850 x 2080 305
1500 BLACK | 2 portes vitrées 0/+10°C 40-90% 1700 300 1500 x 850 x 2080 305
Référence Vintls Températures Hygrométrie AL G:EZ;I;E U (At crotpelost
[Dos vitré] P ¥ abs. [W] P i LxPx H [mm] [kg] Code
700VIP 1 porte vitrée 0/+10°C 40-90% 1000 150 750 x 850 x 2080 184
700 BLACK 1 porte vitrée 0/+10°C 40-90% 1000 150 750 x 850 x 2080 184
1500 VIP 2 portes vitrées 0/+10°C 40 -90% 1700 300 1500 x 850 x 2080 323
1500 BLACK | 2 portes vitrées 0/+10°C 40-90% 1700 300 1500 x 850 x 2080 33
Code Code Code Code

(layette GN 2/1 en inox, 600 x 530 mm (I'unité, par porte)

Glissieres U en inox (la paire, par porte)

Plateau inox (I'unité, par porte)

Kit barre a pendre Viande 80 Kg avec 2 crochets (700) ou 4 crochets (1500) inclus

Kit barre a pendre Viande 50 Kg avec 2 crochets inclus (par porte)

Barre a pendre inox Viande pour crochet 150 x 12 mm (sans crochets)

Guide inox renforcé (la paire) pour barre a pendre (par porte)

Barre a pendre inox viande pour crochet 150 x 12 mm (sans crochets) (par porte)

Crochet inox Viande 150 x 12 mm (l'unité)

Eclairage interne des modeles portes vitrées blanc froid LED 6500K (+ value)

Kit 4 roulettes dont 2 avec freins

Porte vitrée "anti-infraction” (+ value par porte)
Plinthes inox 3 cotés (4 cotés modele PANORAMA)
Plinthes noires 3 cotés (4 c6tés modele PANORAMA)

x : Non disponible

{

150 x 12 mm.

Conditions ambiantes d'utilisation de 25°C et 60% HR. Photographies non contractuelles. WWW.MmeXxcor. fr
MEXCOR se réserve le droit de modifier les caractéristiques sans préavis. ' !
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Conditions ambiantes d'utilisation de 25°C et 60% HR. Photographies non contractuelles.
MEXCOR se réserve le droit de modifier les caractéristiques sans préavis.
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Dégivrage gaz chaud
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Evaporateur cataphorése
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Electronique

Régulation électronique
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Electronique

Régulation électronique avec
thermometre mécanique
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Mécanique

Régulation mécanique avec
thermometre mécanique
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Contoble de I'hygrométrie
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Alimentation 230 Volts / 50Hz / Mono
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CAGE

Cage bois

www.mexcor.fr
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